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Nuestro vermut Todo el Rato se
elabora con la base de nuestro vino
semidulce Anahi.

Como resultado tenemos un vermut de
color marrdn brillante y intenso.

En nariz resulta muy aromatico.
Destacan hierbas como el ruibarho y la
manzanilla.

Tempranillo blanco, malvasia y
Sauvignon blanc previamente
seleccionadas y maceradas

artesanalmente con varias hierbas ﬁ; = % ' Nos recuerda a frutas maduras con
aromaticas. £ fm" toques balsamicos.
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Podemos encontrar ajenjo, ajendrea, N L-\'gm‘m A En boca se equilibra el dulzor con el

genciana, manzanilla, tomillo, *-P"“ ¥ "‘,'1,}., | amargory la acidez, dejando un
ruibarho, clavo, corteza de naranja, f ¥ 'Hl % -3-r retrogusto que invita a seguir
romero o lavanda; que se maceran A } '

junto a alcohol de melazas para
reservar su caracteristico aroma.
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